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Forord

Forsaljningen av Alsaceviner gar fortfarande bra i Sverige trots
att konjunkturlaget inte ar det basta. Allt fler av vara producen-
ter finns representerade p& Systembolaget och intresset for
vara viner haller i sig hos svenskarna.

Arets skord i Alsace har varit extremt vadermassigt, men
kommer anda att ge hogkvalitativa viner inte minst galler detta
vara Grand Cru-viner.

_ Vi inleder aret med den traditionella Alsace Vindag den
: B 2 februari i Stockholm. Vindagen kommer att féljas upp av en
Hakan Larssons vin & mat...8 Alsace Vinfestival med aktiviteter gentemot restaurangerna
senare i var.

Med detta nummer gor vi en digital tidning som ersatter vart
tidigare nyhetsbrev.
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_/Zlkﬁ-‘f’ Vi fran CIVA hoppas att 2004 ska bli ett spannande vinar.
rf"..) y . Jean-Louis Vézien
J f,i,rf,r":*,fy CIVAs Direktor
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Alsace vindag...11

Tidningen Alsace utges av CIVA Maison des Vins d’ Alsace, BP 1217, F 68012 Colmar
Miniguide om druvor...12 Vinportrattet...14 i samarbete med Sopexa Sweden AB. Tel (33) 3 89 20 16 20, Fax (33) 3 89 20 16 30.
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Extrem sommar
extrem skord

Vinaret 2003 gar till historien som en
mycket speciell argang. Skérdeuttaget
var lagt, men kvaliteten god.

TEXT OCH BILD JORGEN ULVSGARD

ARET BORJADE MED svar frost under de kansliga varma-
naderna och blomningen var i fara. Manga trodde att
det skulle paverka hostskoérden negativt, men det blev
istallet torkan som sankte skordeuttaget med hela
20 procent, fran 1 200 000 hektoliter till 960 000 hekto-
liter. Det &r det lagsta uttaget pa 6ver tio ar.

— De latta jordarna p& de lagt liggande vinfalten runt
Colmar och pa slatten i allmanhet drabbades varst.
Varmen lag vid flera tillfallen runt 40 grader, berattar
Thierry Fritsch, CIVA och fortsatter forklara.

—Mognadsprocessen bromsades och kom ibland
helt av sig, vilket resulterade i att skordevolymen redu-
cerades i dessa omraden. Regnmangden pa atta
manader motsvarade en normal manad.

Lagt skordeuttag

Sockerhalten pa druvorna i detta omrade ar helt korr-
rekt, trots att mognadsprocessen bromsades. Syran
i druvorna ar daremot ganska lag. Detta galler framfor-
allt druvorna Pinot Noir och Pinot Blanc, som i allméan-
het anvands for framstallningen av det mousserande
vinet Crémant d"Alsace. Skorden startade nastan en
manad tidigare &n normalt. Redan den 20 augusti rull-
ade skordetroskorna ut pa falten runt Colmar.
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— Uppe pa sluttningarna i dal-
gangarna dar jorden ar mer ler-
haltig har vinstockarna klarat sig
mycket battre. De har inte stress-
ats pd samma satt av torkan.
Aven har ar syran lagre an nor-
malt, men med betydligt hoégre
sockerhalt som resultat, speciellt
for Pinot Noir, som natt en natur-
lig alkoholhalt pa mellan 13,5 till
14 procent. Druvorna blir starka
och fargrika, sager Thierry
Fritsch. Vinstockarna ska visser-
ligen lida lite for att ge riktigt bra
vin, men det maste till vatten for
att det ska bildas druvjuice,
annars krymper druvorna ihop
och skalen blir harda. Nar det

galler druvorna Gewurztraminer
och Tokay Pinot Gris, har de
klarat sig betydligt battre och
kommer att ge ett fullédigt, rikt

och aromatiskt vin. Riesling, som
blev den sist skordade druvan,
kommer att ge friska och fruktiga
viner.

Thierry Fritsch sammanfattar
darfor arets skord med att kon-
statera att uttaget ar lagre an pa
manga ar. Det kommer att bli en
argdng med mycket bra viner,
men ocksa en argang med viner
som bor drickas relativt snabbt.

— Generellt kommer vinerna
2003 & ena sidan att kunna lag-
ras kortare tid &an normalt pa
grund av den lagre syran i
druvorna, & andra sidan kommer
det att produceras manga viner
av hog kvalitet fran omraden som
legat bra till och som haft jordar
som battre klarat torkan. Har har
koncentration och arom varit full-
odig, sager Thierry Fritsch.

Alsace nummer 1 2004
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Om konsten att valja vin till mat

Vin och mat i perfekt harmoni ar forfattaren och journalisten Hakan
Larssons utgangspunkt for den senaste boken "Hakan Larssons Vin & Mat”.

BOKEN AR DEN forsta mat- och vinbo-
ken i Sverige, som ger exempel pa
lackra recept for sma och stora fester,
samtidigt som den ger konkreta exem-
pel pa vilka viner som passar till maten.
Under aren som chefredaktor pa tid-
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ningen Allt om Mat fick han ofta fragan
fran lasarna. "Vilket vin ska vi dricka till
maten?

— Fragan ar en spegling av det vax-
ande vinintresset i Sverige och att vi
inte bara bryr oss om maten, utan lagg-

ger stor vikt vid kombinationen av mat
och vin, berattar Hakan Larsson med
en trave farska bdcker under armen,
nar jag traffar honom under Franska
Vindagarna i Stockholm.

Pa ett lattsamt och pedagogiskt satt
berattar han i boken om konsten att
valja ratt vin till maten. Lasarna far
ocksa en portion kunskap om de olika
druvorna, distrikten och vinmakarna
bakom vinet. Enkelt, opretentidst och
kryddat med Larssons humor guidar
han lasarna mellan smaker och dofter
fran vin- och matriket. Till varje recept
finns ett rekommenderat vin och ett
andrahandsval. Alla vinerna gar att
kopa pa Systembolaget och ar valda
fran vinhus, som visat hog kvalitet oav-
sett argang.

— Nar maten far sallskap av den per-
fekta livskamraten pa butelj, da uppstar
inte bara ljuv musik, utan d& andras
ocksa matematikens lagar. Ett plus ett
blir tre, konstaterar Hakan Larsson.

Alsace i mitt hjarta

| Gver trettio ar har han av eget intresse
sysslat med mat och vin. Forra aret
vann han priset "Basta svenska bok om
drycker 2002” med boken, R6tt, vitt,
rosé. For samma bok fick han ocksa
det prestigefyllda priset "Best Wine
Education Book in the World 2002 av
Gourmand World Cookbook Award.

— Jag hoppas att ldsarna aven
kommer att uppskatta denna bok och
upptacka kicken nar ett vin forstarker
matupplevelsen och vice versa, berattar
Hakan Larsson.

| hans egen kallare ligger nagra hun-
dra flaskor och vantar pa ratt tillfalle att
drickas. Alsace ar val representerat,

eftersom det ar en av Hakan Larssons
favoritregioner nar det géller vin.

— Alskar man mat s& har Alsaceviner
sjalvklart en alldeles sarskild plats i
hjartat. Det finns knappast en matratt
som inte gar att kombinera med nagon
av druvorna i regionen. Riesling ar
annars druvan jag satsar mest pa i lag-
ringssammanhang, men alla druvor har
nagot att tillféra nar det galler matlag-
ning, menar Hakan Larsson.

Mitt livs maltid

En av sina storsta matupplevelser har
han for 6vrigt haft p& Auberge de I'lll i
lllhausern.

— Utan tvekan mitt livs maltid, sager
Hakan Larsson. Perfekt betjaning utan
snobberi och gudomlig mat med utsokt
vin dartill.

Alsace var det forsta vindistriktet
som han besokte nar vinintresset spi-
rade pa 80-talet och &r &n i dag en av
hans favoritplatser nar det galler vin.

— Regionen ér perfekt ur alla aspek-
ter. Alsace producerar toppviner av alla
sina druvor till ett rimligt pris.
Dalgangarna och byarna i omradet ar
dessutom sa oerhort vackra och atmo-
sfaren mellan manniskorna ar alskvard
och sympatisk trots ett hart tryck av
besokare, sager Hakan Larsson.

"Skriv att han &r bast”, sdger en av
besokarna med ett signerat exemplar
under armen. "Det finns bara en vinskri-
bent som kan framkalla ett skratt under
lasningen och det ar Hakan Larsson.”

Nu ar det upp till l&saren att sjalv
bilda sig en egen uppfattning om detta
ar en bok for bade kropp och sjal.

TEXT OCH BILD JORGEN ULVSGARD
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Vagvisaren

Hon har gatt den langa vagen
fran smorgardsnisse till ord-
forande i Sommelierfdreningen
och larare i dryckeskunskap vid
Restauranghdgskolan i Grythyt-
tan. Asa Wahlstrém brinner fér
det hon gor och ser sig sjalv som
lite av en vagvisare i en varld av

| BORJAN AV ARET axlade hon manteln
efter Mischa Billing som ordférande i
svenska Sommelierféreningen. Ett
hedersuppdrag som hon &r mycket
stolt dver.

— Att f4 folk att vaga prova, vaga
hange sig och kanna den héaftiga upple-
velsen nar kombinationen mat och
dryck lyfter en maltid ar en kick som
driver mig i arbetet med mina elever pa
Restauranghdgskolan eller som vinpro-
vare och forelasare for den intresserade
allméanheten, berattar Asa Wahlstrom
6ver en espresso pa klassiska Café
Piccolino i Stockholm.

Trots lang erfarenhet som barlarling
pa hotel Reisen i Stockholm, hov-
mastare pa restaurang Lejontornet,
sommelierutbildning och som larare i
dryckeskunskap p& Restauranghog-
skolan, ar hon noga med att poangtera
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godadrycker.

TEXT OCH BILD JORGEN ULVSGARD

att hon aldrig blir fullard i @mnet dryck-
eskunskap.

— Utbudet av drycker blir bara stérre
och storre for varje ar, vilket gor att allt
fler manniskor soker rad och vagledning
nar det galler dryckesval, inte minst nar
det handlar om valet av dryck till mat,
menar Asa Wabhlstrém.

Som ordférande i Sommelierforenin-
gen ser hon en tydlig trend nar det galler
dryckeskunskapen i landet.

— Fler och fler sommelierer utbildas
varje ar, vilket har lett till att restaurang-
erna i allt stérre utstréckning anstéller
utbildade sommelierer och det ar ett
gott tecken.

Gar igang pa Riesling

Far hon valja ar hon en vinmanniska,
men dricker garna 6l och en god konjak
nar det passar. Pressar jag henne hart

erkdnner hon motvilligt att det ar
gamla varldens viner som ligger henne
varmast om hjartat.

Om Alsace har hon bara gott att
saga.

— Vinmakarna i Alsace har en gléd
for det de gor som ar outstanding. Och
de alskar att dela med sig av sitt kunn-
ande som ocksa smittar av sig pa oss
besokare.

Som restauratér och sommelier
anser hon att Alsaceviner har en sjalv-
klar plats i en restaurangs vinutbud,
men att det hanger ihop med vilken
mat som serveras.

— Vin och matlistan maste harmoni-
sera med varandra. Sjalv alskar jag
Alsaceviner darfor att de med sina
rena smaker ar sa latta att kombinera
med olika matratter. De ar tydliga utan
att bli svulstiga och passar utmarkt
bade som mat- och sallskapsvin,
menar Asa Wabhlstrom och ger ett par
personliga asikter om Alsacevin.

— En Alsace Riesling ar det latt att
ga igang pa och en Verdange Tardive
— 89 gér inte av for hackor, sager Asa
Wahlstrom och det syns i dgonen att
det hon séager ar val forankrat i hoger
hjarnhalva.

Efter juryjobb fér "Arets Lily ” under
massan "Det Goda koket” — en tavling
som Asa Wahlstrom sjalv for ovrigt
vunnit — bar det av till Grythyttan och
Restauranghdgskolan igen.

Hon &r med andra ord en vinnare,
som hela tiden stravar efter att bli béattre.
Nyligen avslutade hon sin diplomaexa-
men pa Wine and Spirit Education
Trust och pluggar just nu pedagogik pa
Lararhogskolan.

. ,--"'"f ﬂ"';f.lr'.-'r’rr‘
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Inbjudan till Alsace Vindag

Varje ar har vi nojet att ta emot ett
antal vinproducenter fran Alsace
som vill komma hit for att presen-
tera sina viner.l ar blir det ett 30-
tal producenter som tillsammans
med en del svenska importorer
finns pa plats.

Arrangdrer & som vanligt pro-
ducentorganisationen i Alsace
(CIVA) tillsammans med Sopexa
i Sverige.

Platsen ar som tidigare Opera-
terrassen i Stockholm.

Branchen kan besdka vindagen
mandagen den 2 februari 2004
mellan klockan 12 00 - 17.00.

Gor din anméalan har nedan och
du ar sedan valkommen till
Operaterrassen den 2 februari!

Glom inte att uppge namn och
foretag nar du anmaler dig.

Anmal dig har

Alsace nummer 1 2004
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MINIGUIDE

Gewurztraminer, planterad pa 19
procent av vingardarnas areal i regio-
nen, ar kanske den mest adla av de
fyra Alsacedruvorna.

Gewurztraminerrankan trivs sar-
skilt bra i kalk- och margeljordar.
Druvan ger vita viner med djup,
intensiv fargton. Med mognad gar
fargen mot det gyllene hallet. Vin
gjort pa& Gewurztraminer klarar ofta
nagra ars lagring.

Namnet kommer av det tyska
ordet gewurz — krydda. Aromerna
drar dock annu mer at det maktigt
parfymerade och fruktiga hallet med
toner av kvitten, druvor, grapefrukt
och lychees. Men har finns aven
blommiga toner av rosor och akacia.

Smaken ar kraftfull, fet och rund.
| smaken finns ofta en sétma. Syran
ar balanserad till och med diskret.

Alkoholhalten &@r hég och eftersma-
ken lang.

Viner gjorda pd Gewurztraminer
passar ofta utmarkt till kryddiga,
garna asiatiska ratter, men ocksa till
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gaslever eller ostar. Lyckade argangar
innebar att vinmakaren later druvorna
sitta kvar. P& sent skérdade druvor

gors sedan Verdange Tardive eller
Sélection des Grains Nobles. Detta
ar viner gjorda pa adelrétade druvor.
Dessa viner som far extremt lackra
toner som lyfter fram saval smaken
hos gaslever, smakrika ostar som
desserter.

Enligt en gammal legend forde pa
1500-talet Baron Lazare de
Schwendi med sig vinplantor fran
staden Tokay och odlade dem pa
sina agor i Kientzheim nara Colmar.
| verkligheten ar Tokay Pinot Gris
ursprung mer komplext. Det &r troligt
att druvan under en period fatt lamna
plats for vinstockar fran Ungern.
| sjalva verket ar Tokay Pinot Gris
en mutation av den mérkare druvan
Pinot Noir.

Druvan har sitt ursprung i
Bourgogne och i folkmun benadmns
druvsorten "beurot". Idag har odlingen

utvecklats och Tokay Pinot Gris upp-
tar 11 % av den totala odlingsarealen
i Alsace. De grabla druvorna med vit
saft mognar tidigt och ger ett vitt vin

i en guldgul, nastan barnstensfargad
nyans.Tokay Pinot Gris ar rund och
fast i munnen, har en rokig karaktér
och ger en lang eftersmak.

Detta vin &r maktigt och motsagel-
sefullt, som pa samma gang ger ifran
sig smaker av &pple och kvitten,
honung och noisette, branda dofter
(grillat, rokt och rostat kaffe), svamp
och skogsaromer.

Tokay Pinot Gris kan mogna lange
och de sena skordarna ar sarskilt
uppskattade av vinkannare for sin
intensiva smak.

Rieslingdruvan har en mangfald av
aromer med stor subtilitet. De vanli-
gaste aromerna paminner om citron,
citronmeliss, grapefrukt, grona app-
len, anis, fankal, lakrits, bergamott,
vita blommor, honung och kada.

Nar det galler Rieslingviner med
beteckningen AOC Alsace Grand Cru
ar det ocksa vanligt med aromer som
paminner om mineralriket. Kanske ar
dessa aromer Rieslings mest fascine-
rande karaktaristika. Men lika intress-
anta ar dess mognadsaromer.

Dessa skanker druvan mycket
subtila nyanser som ibland kan pa-
minna om petroleum.Rieslings mang-
sidighet illustreras tydligt av Riesling
Verdanges Tardives och Sélections

de Grain Nobles, som genom fra-
schor och fyllighet samspelar med
exotiska matratter eller ratter med
inslag av salt och socker.

Att njuta av havets frukter tillsamm-
ans med en Riesling kan bli en gastro-
nomisk hojdpunkt utdver det vanliga.

Pinot Blanc spelar kanske inte forsta-
fiolen i den alsassiska druvfamiljens
orkester, men ar en allrounddruva
med hog potential. | sitt ratta samm-
anhang har den en viktig funktion att
fylla. Som apéretif ar den till exempel
alldeles utmarkt.

Med sin friska frukt, milda syra och
laga alkoholhalt &r den latt att dricka.
Pinot Blanc passar utmarkt till somm-
arbufféerna med pajer och sallader,
men aven till fisk. Vissa, inte alltfér
kryddstarka, orientaliska ratter till
exempel sushi gar ocksa bra.
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VINPORTRATTET
Sprudlande Alsace

Crémant d’ Alsace har sedan 1976 klassi-
ficeringen Appellation d"Origine
Contrélée. Det ar ett underbart friskt
mousserande vin, som framstalls i
huvudsak av druvsorterna Pinot Blanc,
Pinot Noir och Pinot Auxerrois, dar Pinot
Noir-druvan vinifieras utan skal som ett
vitt vin eller med skal for att fa fram en
"rosé” Crémant.

Vinifieringen sker med traditionella
metoder for vitt vin, for att varen efter
skord tillsattas en jastkultur och ibland
socker. Darefter buteljeras vinet med
provisoriska kapsyler for att sedan vila
pa jastfallningen i nio manader.

Nar vinet fatt den karaktar vinmaka-
ren vill uppna dekanteras det och sedi-
mentet som bildats av socker och jast
avlagsnas.

Under jasningsprocessen andras
flaskornas vinkel fran horisontellt lage
till att flaskhalsen pekar nedat.

For att f& bort den slutgiltiga jastfall-
ningen som da samlats i flaskhalsen
séanks flaskorna ner i en saltldsning med
en temperatur av minst 20 grader. Da
kan kvarvarande sediment avlagsnas
utan att vatskeforlusten blir alltfér stor.

KALLA "PROVSMAKNING | ALSACE”.
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Varje ar har vi nojet att ta emot ett antal vinproducenter fran Alsace som vill
komma hit fér att presentera sina viner. | ar blir det cirka 30 producenter som
kommer till Sverige. Aven importoren finns i forekommande fall pa plats.

Arrangorer &r som vanligt producentorganisationen i Alsace (CIVA) tillsammans
med Sopexa Sverige. Platsen ar som tidigare Operaterrassen i Stockholm.

For branschen:
Dag och tid: Mandagen den 2 februari 2004 mellan 12-17. Gor din anmalan har
nedan och du &r valkommen till Operaterrassen den 2 februari!

OSA. Mejla ditt svar senast den 29 januari till vybiral.sopexa@telia.com
Valkomna till Operaterrassen, Stockholm, mandagen den 2 februari

Anmal dig har
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IANUARI 2004
ARETS VINSKORD extrem men god

Fri prenumeration pa digitala vintidningar

Fran och med 2004 kommer Alsace att ge ut en tidning med spannande
lasning om vinnyheter, inbjudningar, resereportage mm. Var nya digitala
tidning ar tryckbar och programmerad, vilket innebar att du bara
behdver klicka pé sidor, innehallsforteckning eller intressanta lankar for
att komma dit du vill.

Det enda du beho6ver att gora for att garanterat fa en prenumeration ar
att skicka din e-postadress till alsace.sopexa@telia.com

Har ni arbetskamrater, vanner eller bekanta som skulle vilja fa Alsace
Nya Tidning &r det bara att skicka med deras mejladresser, sa lovar vi
att distribuera den.

Prenumerera har
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